


  voir 
sUGGESTION DU JOUR

9.00€
12.00€

9.50€

  

10.00€
13.00€

10.00€
13.00€

10.00€
  

Double

Double

Double

Nuggets de poulet (6 pièces)
Mozza Sticks (6 pièces)
Panini 4 Fromages
Pain, bleu, camembert AOP, chèvre, mozzarella 
Panini Poulet/Curry
Pain, poulet halal, curry, crème, mozzarella 
Samoussa Légumes au Curry

LES SNACKS

À PARTAGER
19.50€ 

5.00€
5.00€
6.00€

6.00€

  

LES ASSIETTES

LES SALADES

Salade César
Salade, sauce césar, poulet pané,
croutons, parmesan, tomates cerises,
oignon rouge

Salade Italienne
Salade, vinaigrette, tomates cerises, billes
de mozzarella, jambon cru, oignon rouge,
crème de balsamique

Salade Saumon Avocat
Salade, saumon fumé, avocat, mangue,
oignon rouge, tomates cerises, crème de
balsamique

16.50€

13.00€

24.50€

65.00€

13.00€

16.50€

1.50€

12.50€

12.50€

4.00€Frites fraîches maison

ACCOMPAGNEMENTS

LES BURGERS

8.50€

13.50€

23.50€ 

5.00€ 

Andouillette de Troyes (5A)
Frites maison, salade

Steak haché boucher 150g
Frites maison, salade

L’entrecôte charolaise 
(300g)
Frites maison, girolles

Côte de bœuf 
(1/1.2KG) pour 2 p.
Frites maison, salade

Fish and Chips
Aiguillettes de colin panées, frites maison,
salade, sauce tartare

Moules frites maison 
Marinière ou Langres
 

Supplément sauces : 
Langres, moutarde à l’ancienne, poivre,
tartare, béarnaise

Planche tapas finger food 
(25 pièces)
Sticks mozzarella, nuggets de poulet, beignets de
crevette, nacho cheese, samoussas de légumes

Planche apéro
Jambon persillé, pâté croûte, terrine, langres,
saint-marcellin, cornichons, tomates cerises

Friture de Joëls
Citron, sauce tartare

Boucher Simple

Pain burger, sauce burger, steak boucher 150g
cheddar, salade, tomate, oignon rouge

Crispy Poulet
Pain burger, sauce burger, filet de poulet pané,
cheddar, salade, tomate, oignon rouge

Fermier Simple

Pain burger, sauce burger, steak boucher 150g
emmental, chiffonnade de jambon cru, galette de
pomme de terre, salade, tomate, oignon rouge

Langrois Simple

Pain burger, sauce burger, steak boucher 150g
fromage de Langres, chiffonnade de jambon cru,
salade, tomate, oignon rouge

Veggie
Pain burger, sauce burger, steak végétal (orge,
boulgour, lentilles, oignon noir, potiron, cheddar),
salade, tomate, oignon rouge



Consigne gobelet Eco Cup
Consigne carafe Eco Cup

Glaces à l’Italienne 
Cornet ou pot
Vanille/Fraise
Bueno/Yaourt glacé

Sundae
Kitkat - M&M’S - Oreo - cacahuètes -
chamallow Haribo

Glaces Artisanales  
Cornet ou pot 
17 parfums au choix
1 boule
2 boules
3 boules

Topping : Kitkat, M&M’S, Oreo,
cacahuètes, chamallow Haribo
Coulis : chocolat/noisette, 
fraise, caramel beurre salé

Les Granitas
Gobelet de 30 cl 
9 parfums au choix

Crêpe Nature/sucre
Gaufre Nature/sucre
Garnitures
Caramel beurre salé, fraise, spéculoos,
pâte à tartiner chocolat/noisettes,
chantilly, pâte à tartiner chocolat 
blanc/noisettes

1.00€
5.00€

Café expresso
Café long
Café noisette
Double expresso
Café au lait
Cappuccino
Chocolat chaud

1.40€
2.00€
2.00€
2.50€
2.50€
3.00€
3.00€

Cristaline 50 cl                                                             
San Pellegrino 50 cl      
Volvic fraise 50 cl        
Supplément sirop ou rondelle

Jus de fruit 25 cl 
(Pomme, orange, ananas, passion) 

1.50€
2.50€
3.00€
0.50€

3.50€   

LES EAUX 

LES SODAS (50 cl)
Coca Cola / Coca Cola zéro 
Fanta orange
Ice Tea 
Oasis tropical    
Orangina         
Schweppes Agrumes    
Sprite 
Redbull classique

3.00€ 
3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
3.00€ 
2.50€

Pelforth   
Affligem Blanche     
Affligem Rouge     
Desperados      
Picon     
Panaché                   
Monaco

25 cl

3.50€ 
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
3.00€
3.30€ 

50 cl

6.00€ 
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€
5.50€
5.80€ 

1.5 L

16.00€ 
20.00€
20.00€
20.00€
20.00€

LES BIÈRES PRESSIONS

LES GOURMANDISES

Chouffe blonde 33 cl
Cherry Chouffe 33 cl
Corona 33 cl

5.00€
5.00€
5.00€

LES BIÈRES BOUTEILLES

La consommation de boissons alcoolisées est réservée aux personnes
consommant un repas sur place. L’abus d’alcool est dangereux pour la 

santé, à consommer avec modération.

LES BOISSONS CHAUDES

4.00€

2.50€
4.50€
6.00€

0.50€

7.50€

7.50€

LES DIGESTIFS

Digestifs Glacés

Colonel 
Glace citron, Vodka
Iceberg Menthe
Glace menthe/chocolat, Get 27 
Bailey’s
Glace vanille/chocolat, liqueur
de Bailey

8.00€
8.00€
6.00€
6.00€
6.00€

3.00€

Cognac 4 cl
Rhum Bumbu 4 cl
Limoncello 4 cl
Get 27 4 cl
Liqueur de Bailey 4 cl

3.00€

0.50€

3.00€
3.50€
0.50€

7.50€



Apérol Spritz
(Apérol, prosecco, eau pétillante)
Hugo Spritz
(Liqueur de sureau, prosecco, eau pétillante, zeste de citron)
Bora Bora
(Rhum, grenadine, jus d’ananas, maracuja, citron)
Caïpirinha
(Cachaça, sucre de canne, citron)
Cuba Libre
(Rhum, coca, citron)
Pornstar Martini
(Vodka, citron, maracuja, sirop de vanille)
Mojito
(Rhum, sucre de canne, eau pétillante, menthe, citron vert)
Mojito Fraise/Passion
Pina Colada 
(Rhum, jus d’ananas, coco)

6.50€

Bouteille
75 cl

19.50€
34.00€
36.00€

  VIRGIN        CLASSIQUE

Magnum
1.5 L

192.00€
150.00€

Verre
14.5 cl

5.00€
7.50€
7.50€

Bouteille
75 cl

18.50€
26.50€
35.00€
35.00€

La consommation de boissons alcoolisées est réservée aux personnes
consommant un repas sur place. L’abus d’alcool est dangereux pour la 

santé, à consommer avec modération.

VINS ROSÉS

Château Puech Argali 
(Languedoc)

Verre
14.5 cl

5.00€

Bouteille
75 cl

27.00€ 50.00€

Magnum
1.5 L

Jéroboam
3 L

95.00€

VINS BLANCS

Le Petit Connétable 2022 (Sauvignon blanc)
Pouilly-Fuissé Perrachon 2023 (Bourgogne)
Rully Blanc Patriarche 2018 (Bourgogne)

VINS ROUGES

Réserve du Chapitre (Côtes du Rhône)
Brouilly Ferraud 2022 (Côtes-de-Brouilly)
Mercurey 2019 (Bourgogne)
Pic Saint-Loup (Puech)

CHAMPAGNES

GH.MUMM cordon rouge brut
Collet 1er cru Millesime (2014)

6.00€

6.50€

COCKTAILS

9.00€

10.00€

9.00€

9.00€

10.00€

9.00€

10.00€
9.00€

140.00€

7.50€

Matusalem
6 L

340.00€65.00€30.00€6.00€Château Sainte Marguerite 
(Côtes de Provence) 1er cru

Bouteille
75 cl

78.00€





  see
today’s suggestion

9.00€
12.00€

9.50€

  

10.00€
13.00€

10.00€
13.00€

10.00€
  

Double

Double

Double

Chicken nuggets (6 pieces)
Mozza sticks (6 pieces)
Four-cheese panini
Bun, bleu, camembert PDO, goat cheese, mozzarella 
Chicken curry panini
Bun, halal chicken, curry, cream, mozzarella 
Vegetable curry samosas

SNACKS

TO SHARE
19.50€ 

5.00€
5.00€
6.00€

6.00€

  

PLATES

SALADS

Caesar salad
Salad, caesar sauce, breaded chicken,
croutons, parmesan, cherry tomatoes, red
onion

Italian salad
Salad, vinaigrette, cherry tomatoes,
mozzarella balls, prosciutto, red onion,
balsamic glaze

Salmon Avocado salad
Salad, smoked salmon, avocado, mango,
red onion, cherry tomatoes, balsamic
glaze

16.50€

13.00€

24.50€

65.00€

13.00€

16.50€

1.50€

12.50€

12.50€

4.00€Fresh homemade fries

SIDE

BURGERS

8.50€

13.50€

23.50€ 

5.00€ 

Planche tapas finger food
(25 pieces)
Mozzarella sticks, chicken nuggets, shrimp
fritters, nacho cheese, vegetable samosas

Planche apéro
Parsley ham, pâté croûte, terrine, langres, saint-
marcellin, pickles, cherry tomatoes

Friture de Joëls
Fried joëls, lemon, tartar sauce

Boucher Simple

Burger bun, burger sauce, butcher steak 150g
cheddar, salad, tomat, red onion

Crispy Poulet
Burger bun, burger sauce, breaded chicken fillet,
cheddar, salad, tomato, red onion

Fermier Simple

Burger bun, burger sauce, butcher steak 150g
emmental, prosciutto, potato rösti, salad,
tomato, red onion

Langrois Simple

Burger bun, burger sauce, butcher steak 150g
langres, prosciutto, salad, tomato, red onion

Veggie
Burger bun, burger sauce, vegetarian steak
(barley, bulgur, lentils, black onion, pumpkin,
cheddar), salad, tomato, red onion

Troyes’ Andouillette (5A)
Homemade fries, salad

Butcher ground steak 150g
Homemade fries, salad

Charolais ribeye steak
(300g)
Homemade fries, girolles

Rib steak
(1/1.2KG) for 2 p.
Homemade fries, salad

Fish and Chips
Breaded colin fingers, homemade fries,
salad, tartar sauce

Moules-frites (homemade) 
Marinière or Langres
 

Extra sauces: 
Langres, whole grain mustard, pepper,
tartar, béarnaise



Cup deposit
Carafe deposit

Soft serve ice cream
Cone or cup
Vanilla/strawberry
Bueno/frozen yogurt

Sundae
Kitkat - M&M’S - Oreo - peanuts - 
Haribo chamallow

Artisanal ice cream  
Cone or cup
17 flavors available
1 scoop
2 scoops
3 scoops

Topping: Kitkat, M&M’S, Oreo, 
peanuts, Haribo chamallow
Sauce: chocolate/hazelnut, 
strawberry, salted caramel

Granitas
Cup of 30 cl 
9 flavors available

Crepe Nature/sugar
Waffle Nature/sugar
Toppings
Salted caramel, strawberry, speculoos,
chocolate/hazelnut spread, whipped
cream, white chocolate/hazelnut spread

1.00€
5.00€

Espresso
Long coffee
Espresso dash of milk
Double espresso
Milk coffee
Cappuccino
Hot chocolate

1.40€
2.00€
2.00€
2.50€
2.50€
3.00€
3.00€

Cristaline 50 cl                                                             
San Pellegrino 50 cl      
Volvic strawberry 50 cl        
Extra: syrup or slice

Fruit juice 25 cl 
(Apple, orange, pineapple, passion) 

1.50€
2.50€
3.00€
0.50€

3.50€   

WATERS

SODAS (50 cl)
Coca Cola / Coca Cola zero 
Fanta 
Ice Tea 
Oasis tropical    
Orangina         
Schweppes 
Sprite 
Redbull classic

3.00€ 
3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
3.00€ 
2.50€

Pelforth   
Affligem Blanche     
Affligem Rouge     
Desperados      
Picon     
Panaché                   
Monaco

25 cl

3.50€ 
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
3.00€
3.30€ 

50 cl

6.00€ 
7.50€
7.50€
7.50€
7.50€
5.50€
5.80€ 

1.5 L

16.00€ 
20.00€
20.00€
20.00€
20.00€

DRAFT BEERS

SWEETS

Chouffe blonde 33 cl
Cherry Chouffe 33 cl
Corona 33 cl

5.00€
5.00€
5.00€

BOTTLE BEERS

The consumption of alcoholic beverages is reserved for customers dining on the
premises. Excessive alcohol consumption is harmful to your health; please drink

responsibly.

HOT DRINKS

4.00€

2.50€
4.50€
6.00€

0.50€

7.50€

7.50€

DIGESTIFS

Ice digestifs 

Colonel 
Lemon ice, Vodka
Iceberg Menthe
Mint/chocolate ice, Get 27 
Bailey’s
Vanilla/chocolate ice, Baileys
liqueur

8.00€
8.00€
6.00€
6.00€
6.00€

3.00€

Cognac 4 cl
Rhum Bumbu 4 cl
Limoncello 4 cl
Get 27 4 cl
Baileys liqueur 4 cl

3.00€

0.50€

3.00€
3.50€
0.50€

7.50€



Apérol Spritz
(Apérol, prosecco, sparkling water)
Hugo Spritz
(Elderflower liqueur, prosecco, sparkling water, lemon zest)
Bora Bora
(Rhum, grenadine syrup, pineapple juice, passion, lemon)
Caïpirinha
(Cachaça, cane sugar, lemon)
Cuba Libre
(Rhum, coca, lemon)
Pornstar Martini
(Vodka, lemon, passion, vanilla syrup)
Mojito
(Rhum, cane sugar, sparkling water, mint, green lemon)
Mojito strawberry/passion
Pina Colada 
(Rhum, pineapple juice, coconut)

6.50€

Bottle
75 cl

19.50€
34.00€
36.00€

  VIRGIN           CLASSIC

Magnum
1.5 L

192.00€
150.00€

Glass
14.5 cl

5.00€
7.50€
7.50€

Bottle
75 cl

18.50€
26.50€
35.00€
35.00€

The consumption of alcoholic beverages is reserved for customers dining on the
premises. Excessive alcohol consumption is harmful to your health; please drink

responsibly.

ROSÉ WINES

Château Puech Argali 
(Languedoc)

Glass
14.5 cl

5.00€

Bottle
75 cl

27.00€ 50.00€

Magnum
1.5 L

Jéroboam
3 L

95.00€

WHITE WINES

Le Petit Connétable 2022 (Sauvignon blanc)
Pouilly-Fuissé Perrachon 2023 (Bourgogne)
Rully Blanc Patriarche 2018 (Bourgogne)

RED WINES

Réserve du Chapitre (Côtes du Rhône)
Brouilly Ferraud 2022 (Côtes-de-Brouilly)
Mercurey 2019 (Bourgogne)
Pic Saint-Loup (Puech)

CHAMPAGNES

GH.MUMM cordon rouge brut
Collet Premier Cru Millesime (2014)

6.00€

6.50€

COCKTAILS

9.00€

10.00€

9.00€

9.00€

10.00€

9.00€

10.00€
9.00€

140.00€

7.50€

Matusalem
6 L

340.00€65.00€30.00€6.00€Château Sainte Marguerite 
(Côtes de Provence) Premier Cru

Bottle
75 cl

78.00€


